


Menu 
Entrées 

Panna cotta avec potiron et vinaigre balsamique, olives farcies à la 
viande 

Galette aux céréales avec fleur d'artichaut et croquettes de 
pommes de terre  

Crème de maïs  et bouchées dorées de mozzarella de Buffala  
Jambon de Parme  avec ricotta et figues caramélisées  

Cheesecake avec échalote, raisin et noix de cajou grillées 

Plats  
Raviolis farcis au bœuf braisé et parmesan 

Risotto aux cèpes grillés et parfumé aux baies de genièvre 
**** 

Tournedos de bœuf enroulé au Lard de Colonnata servi avec une 
crème d’haricots blancs et salade de Trévise 

Côtelettes d'agneau en croûte de pistache et chicorée romaine 

Brindisi du Nouvel An 
Verrine de de crumble aux amandes, crème chantilly, cacao et 

liqueur Vermouth 
  

         Meringue aux châtaignes avec pépites de chocolat belge 

Glace Panettone artisanale à la crème pâtissière tiède et chocolat 
pimenté  

Lentilles rouges avec son pied de porc rôti   



Menu végétarien
Fleurs de courgette grillées avec sauce de soja tofu et graines de 

tournesol 
Galette aux céréales avec artichauts à la romaine, pommes de terre 

et menthe poivrée  

Tagliatelle d’épeautre avec brocolis fleurs et graines de sésame 
grillées  

Risotto noir sauté aux légumes et salade de Trévise 

Seitan en croute de pistache avec chicorée romaine et fleurs de 
câpres  

Lasagnes au fenouil, cèpes et pommes de terre au romarin  

Brindisi du Nouvel An
Pomme reinette sur galette croquante à la vanille, noix et raisin sec  

Glace Panettone artisanale à la crème pâtissière tiède et chocolat 
pimenté  

Panier de lentilles rouges avec Galette de céréales  


